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— Ontbijt/Lunch —

9.00 - 17.00

Yoghurt met granola, frambozen-
rabarbercompote & verse aardbeien

Croissant
optioneel met jam en/of boter

€5,25

€2,10/
2,80

Libanees flatbread

Pulled chicken
zacht gegaarde kippendijen, zoetzure
komkommer & srirachamayonaise

Pompoenhummus
met gegrilde courgette, zongedroogde
tomaatjes & dukkah

€750

€ 6,50

€6,75

€ 6,75

€750

€6,75
€6,75

HESP-Tosti, kaas op desembrood,
salpicon & champignons

HESP-Uitsmijter € 6,75/
optioneel met kaas en/of ham

€ 4,75

Flammkuchen

Klassieke Flammkuchen met creme
fraiche , gebakken spekjes, gekarameli-
seerde ui & gruyere €975

Vegetarische Flammkuchen met pom-
poenhummus, gekarameliseerde ui,
artisjok & bleu d'Auvergne
(veganistisch te bestellen)

— Warme dranken -

Espresso / Dubbele espresso €240/3,25

€975

Espresso aan de bar €1,00

Ristretto €2,1+0 ‘/ 3,25
Macchiato €2,60/ 3,60
Koffie €2,80/ 3,90
qupuccmo B €3’OO/ 4’50

Koffie verkeerd

€ 3,50

Latte Macchiato € 3,80
HESP IJskoffie, Lactosevrij € 4,50

€285/
3,60

Warme Chocomelk /
met slagroom

Thee; Earl Grey / Breakfast /
Jasmijn / Groen / Kamille /
Verveine / Rooibos €2,70

Gemberthee / Muntthee € 3,40

— Borrel/Hapijes

vanaf 12.00

Fine de Claire, oesters 3/6 stuks met
mignonette & citroen

Nootjes van Gotjé keuze uit;
gerookte amandelen of
Amstel Huismix

Bittergarnituur klein/16 stuks
groot/24 stuks

Bobs

Charcuterie plankje: Parmaham -
ossenworst — leverworst — gedroogde
worst van Brandt en Levie (zwarte peper
& knoflook)

— Frisdranken

Chaudfontaine blauw / rood

Coca-Cola / light / zero

Fanta / Sprite / Ginger ale

Lipton Ice Tea / Green

Fever Tree - Gingerbeer / Tonic

Fritz Spritz - apple spritzer

Tonic / Bitter Lemon / Cassis
Jus d’orange

Chocomel / Appelsap

Big Tom / Kruidige tomatensap

HESP citroenlimonade

Aqua Panna / San Pellegrino

€ 9,50/

€ 2,90

€ 2,90

€290

€ 2,90

€ 3,90
€ 4,00
€290

€14,20/ 5,50

€ 3,00
€ 4,20

€ 3,00

€5,50

Lunch/Diner —

12.00 - 21.30

Voorg erechten

Fine de Claire, oesters 3/6 stuks met
mignonette & citroen

€ 9,50/
18,00

Japanse salade met gerookte zalm,
rettich, zeekraal, krokante nori &

kombuchadressing €12,50

Pulpo met een créme van zwarte

knoflook & frisse crudité € 12,50

Burrata met geroosterde citrus &

gerookte peterselie-olie €975

Vichysoisse met gegrilde prei, bosui &

gekonfijte aardappel € 8,50

Ganzenrillettes met salade van
spitskool, gepekelde bloemkool &

croutons € 8,50

Hoofdgerechten ——

Ravioli
gevuld met truffel en aardappel,

Parmezaanse kaas & paddenstoelensaus € 16,50

Bouillabaisse met gamba, rode poon,

rouille & brood € 19,50

Doradefilet met ratatouille &

aardappelmousseline €16,50

Saté van kippendijen

met atjar, cassave & frites van uit Zuyd € 16,50

Steak frites

met Café de Paris boter € 19,50

Bijgerechten

Frites van uit Zuyd met huisgemaakte

mayonaise € 3,50

Groene salade

met huisgemaakte dressing € 3,00

Brood met aioli & dukkah € 3,75

Nagerechten

Hangop met aardbeien, meringue &

vanille roomijs €5,75

Luchtige mango mousse met dragon-

curd & passievrucht sorbertijs € 5,75

Chocolade candybar met framboos €5,75

Ambachtelijke appeltaart van Arjan €5,75

Selectie kazen van Kef met

Kletzenbrood & wortel/kardemomjam €12,50

Registreer je hier! OOf+: A

Wanneer u een voedselallergie of -intolerantie heeft laat het ons alstublieft weten voordat u bestelt.




—— Tapbier

Amstel | 5%| Pilsener

" CAFE @ RESTAURANT |

€2,60/2,90

Heineken | 0,0% | Pilsener 0.0

Paulaner | 5,5%| Weizen

Affligem | 6,8% | Wit

Korenwolf | 5% | Wit

Hesp | 6% | Blond

Brugse Zot | 6% | Blond

Affligem | 6,8% | Blond

Filou | 8,5% | Blond

Mooie Nel | 6,5% | I.P.A.

Mannenliefde | 6,5% | Saison

Gember Goud | 4,6% | Pale Ale

Bear Cider | 5% | Apple Cider

Gajes | 8% | Tripel

Paix Dieux | 10% | Tripel

Ysbreeker | 5,8% | I.P.A.

Bootjes Bier | 7% | Amber Ale

€ 4,90

€ 4,90

€ 4,90

€ 4,90

€ 4,90

€ 4,90

€ 4,90

€ 4,90

€ 4,90

€ 5,50

€ 4,90

€ 4,90

€ 4,90

St. Bernardus abt 12 | 9,5% |
Quadrupel

€ 4,90

€ 4,90

Wijn

Sterke dranken —

Mousserend Jenevers
Xarel-lo, Mccat?eo, Parellada, Castellvi de € 6,50/ 36,00 Jajem bio / jonge jenever €3,50
laMarca, Spanje e
) Klarenaer, ooievaar / jonge jenever € 3,50
Wlt : S
Rutte Graan / jonge jenever € 3,50
HESP Yv't’ IGP PF'US d F!(?rqult, Mirakel, Van Wees / jonge jenever € 5,50
Domaine de Petit Roubié, Languedoc | o
Sauvignon/Chardonnay, Frankrijk €430/2300| Zuidam rogge / jonge jenever € 3,50
Les Vigneaux, Domaine de la Vicomté, Zuidam 3 jaar / oude jenever €L4,50
\J

IGP Pays D'Oc Bols / oude jenever € 3,50
Sauvignon Blanc, France 2019 EL,E0 /25,50 | oo
""""""""""" Van Wees / bessenjenever € 3,50
Cabellero de Olmedo, Rueda / jenever . ®9oY
Verdejo, Spanje 2020 €14,80/26,50 | Bols / corenwijn € 3,50

Villa Blanche, Calmel-Joseph, Pays d’Oc, Lan- .

ph. Fay Gedestilleerd

guedock ‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘
Chardonnay, Frankrijk 2020 €5,60/31,00 | The Stillery / wodka €5,50
Griiner Veltliner, Zantho, Burgenland, Neusied- | Ketel one / wodka € 5,50
lersee i
Griiner Veltliner, Oostenrijk 2019 € 6,40/ 36,00 vac/ gin €5’50
""""""""""" Hendricks / gin €5,50
ROSC e
Damrak / gin € 3,50
HESP l.Qose, IGP .qus d.I:IerauIt Rosé, Havana / witte rum €14,00
Domaine de Petit Roubié, Languedoc | o
Grenache, Syrah, Frankrijk €430/2300| Havana especial / bruine rum € 14,50
L'Oratoire Saint Andrieu, Cotes de Provence Flor de Cana / 12 jaar oude rum €450
Grenache, Syrah, Cinsault Frdnkruk2020 € 6,40 /36,00 Hoppe / vieux €3,00
Rood Bowmore no. 12 / whiskey € 6,00
HESP Rood, IGP Pays d’Hérault Rouge, Jameson / whiskey €5’OO
Domaine de Petit Roubié, Languedoc Bulleit / whiskey € 6,00
Merlot/cabernet, Frankrijk € 4,30/ 23,00 Jmm————m—
""""""""""" Famous Grouse / whiskey € 14,50
Calusari, Cramele Recas, Bonat T
Pinot Noir, Roemenid 2019 en60/2550| Arrete/ tequila - €500
Monterrei Mencia, Pazo das Tapias, Galicia, Don Julio / tequila, repasado €6,50
Mencia, Spanje2019 € 4,80/ 26,50 Campari € 14,50
Montepulciano d A.br.uzzo Terrana, Nicodemi, Pernod €150
Abruzzo, Montepuliciano d’Abruzzo |
Montepulciano, Italié 2019 €5,00/2750| Acqua di Cedro / citroenlikeur €450
Rioja Tinto, Ostatu, Rioja Alavesa Weespermoppenlikeur van het Anker € 4,00
Tempranillo, Spanje 2019 € 5,40/ 30,00 L
| Salmari € 3,50

Z.0et en versterke

Montifaud / cognac, v.s.o.p. € 5,50
Coteaux du Layon ‘Moelleux’, Chateau de Ch. Du Breuil v.s.o.p. / calvades  €5,00
Passavant, Loire Vaccari / anijslikeur € 4,50
Chenin Blanc, Frankrijk € 5,00 /27,00 | oovveveeesmeesseeessee e
Dik & Schil / Orangecello € 14,50
Fine Ruby Porto, Quinta Do Bom Dia, &
Vinho Do Porto, Portugal € 3,560 Kahlua / koffielikeur € 4,50
TP.1e Senior Tawny Port, Licor 43 / sinaasappellikeur € 14,50
Niepoort, Douro, Portugal €5,50
Jégermeister € 3,50
Mix
Dutch Mule €10,00
Dark 'n Stormy € 9,50
Espresso gingerbeer € 5,50

Cafe Restaurant Hesp | Weesperzijde 130-131/ 1091 ER Amsterdam

t +31 20 665 1202 | www.caferestauranthespnl | bezoek ons ook op Facebook en Instagram @hespamsterdam




